XUNTA DE GALICIA
CONSELLERIA DO MEDIO RURAL

INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

“BARBANZA E IRIA”

PLIEGO DE CONDICIONES

De acuerdo con lo establecido en el articulo 73 del Reglamento n° (CE)
607/2009, modificado por el Reglamento (CE) n°® 670/2011, y el articulo 118
vicies del Reglamento (CE) 1234/2007, sobre los expedientes técnicos a
presentar para las denominaciones de origen e indicaciones geograficas

protegidas existentes de vino.



PLIEGO DE CONDICIONES
INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

“BARBANZA E IRIA”

1. Nombre que se debe proteger

“Barbanza e Iria”

2. Descripcion de los vinos

Son vinos blancos y tintos que se ajustan a la categoria 1 del anexo Xl ter del
Reglamento (CE) 1234/2007. En el momento de su puesta al consumo el vino
tendrd las siguientes caracteristicas:

2.a) Caracteristicas analiticas
- Graduacion alcohdlica adquirida minima (% vol.):

- Vinos monovarietales: 11% vol.

- Resto de los vinos: 10% vol.
- Graduacion alcohdlica total minima (%):

- Vinos monovarietales: 11% Vol.

- Resto de los vinos: 10% Vol.
- Contenido maximo en azucares totales: Se cumpliran los requisitos que se
recogen en anexo XIV parte B del reglamento (CE) n° 607/2009 de la
Comision, de 14 de julio, para que los vinos tengan la consideracion de “secos”.
- Acidez total minima: 5,0 g/l de acido tartarico.

- Acidez volatil maxima: 0,80 gr/l de acido acético.
- Contenido maximo de dioxido de azufre total:
- 125 mg/l para los monovarietales.

- 150 mg/l para el resto de los vinos.
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2.b) Principales caracteristicas organolépticas

Los vinos obtenidos seran vinos ligeros, limpios, brillantes y bien cubiertos de
color en fase visual, con aromas francos en los que se aprecien las
caracteristicas propias de la materia prima de la que proceden, con
graduaciones alcohdlicas moderadas, con aromas florales y de frutas; en boca
seran suaves, frescos, sabrosos y equilibrados vy, finalmente con pequefios
toques de acidez.

3. Préacticas enoldégicas especificas

Las préacticas de elaboraciéon se llevaran a cabo de forma controlada, con el
objetivo de que el vino resultante mantenga los atributos fisicoquimicos y

organolépticos de la indicacion geografica protegida Barbanza e Iria.

El rendimiento en la extraccién del mosto y su separaciéon de los orujos no sera

superior a 67 litros de mosto por cada 100 kg de uva.

4. Demarcacion de la zona geogréafica

Los vinos designados con la indicacion geografica protegida «Barbanza e Iria»
deberan proceder exclusivamente de vifiedos de la zona de produccion y
elaboracion, constituida por los terrenos aptos para la produccion de uva de
los términos municipales de Boiro, Catoira, Dodro, A Pobra do Caramiial,
Pontecesures, Rianxo, Ribeira y Valga, asi como las parroquias de Camboiio,
Fruime y Téallara del término municipal de Lousame; las parroquias de Iria
Flavia y Padrén, del término municipal de Padrén; y las parroquias de Barofia,
Caamarfo, Queiruga, Ribasieira, San Pedro de Muro y Xufio, del término

municipal de Porto do Son.

La mayor parte de esta zona geografica se encuentra en la provincia de A
Corufia con la excepcién de los términos municipales de Catoira, Valga y
Pontecesures, que pertenecen a la provincia de Pontevedra. En el anexo | de
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este pliego de condiciones se recoge graficamente el territorio de esta

indicacion geografica y su ubicacion en Europa.

5. Rendimiento maximo

Las producciones maximas de uva admitida por hectarea seran de 10.000 kg

para las variedades blancas y de 8.000 kg/ha para las variedades tintas.

Dado que en la elaboracion de estos vinos no se permiten rendimientos
superiores a 67 litros de mosto por cada 100 kg de uva, las producciones
maximas de vino admitidas por hectarea seran 67 hl para los vinos obtenidos a
partir de uvas blancas y 53,60 hl para los vinos obtenidos a partir de uvas
tintas.

6. Variedades de uva de vinificacion®
Los vinos se elaboraran exclusivamente con uvas de las siguientes variedades:

Variedades blancas: Albarifio, Caifio Blanco, Godello, Loureira (Loureiro Blanco
o Marqués), Treixadura, Albarin Blanco (Branco lexitimo), Chenin Blanco

(Agudelo) y Torrontés.

Variedades tintas: Brancellao, Caifio Tinto, Espadeiro, Loureiro Tinto, Mencia y

Souson.

1 Como modificacién de menor importancia de acuerdo con el articulo 73.1.d) del R(CE) n° 607/2009, de la Comisién, de 14 de julio de 2009, se
ha solicitado incluir las variedades Branco lexitimo y Agudelo. Se trata de variedades tradicionales de la zona que acaban de ser reconocidas
como variedades comerciales mediante la Orden ARM/624/2011 de 18 de marzo (BOE24/03/2011) por la que se dispuso su inclusion en el

Registro de Variedades Comerciales .
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7. Vinculo con la zona geografica

a) Factores naturales y humanos

Dentro de la enorme heterogeneidad climatica que presenta Galicia como
consecuencia de la directa influencia marina y el relieve del territorio, la
comarca del Barbanza presenta un clima claramente determinado que
podemos clasificar como oceanico — humedo, con temperaturas medias

anuales de 15 °C y precipitaciones desde los 1.800 a 2.200 mm.

Dentro de esta comarca, casi la totalidad de la superficie dedicada al cultivo del
vifiedo se halla por debajo de los 150 m s.n.m., ubicada en zona costera (zona
baja del litoral maritimo norte de la Ria de Arousa asi como en el cauce inferior
y desembocadura del rio Ulla hacia la mencionada ria), en terrenos de valle
fluvial y zonas de penillanura, con suaves pendientes, con clara orientacién sur,
protegida por la sierra del Barbanza que ejerce un importante efecto barrera
sobre la penetracibn de los vientos oceanicos, lo que representa las
condiciones idéneas para un area de gran productividad agricola.

La comarca agricola en la que se producen los vinos de Barbanza e Iria disfruta
de unas 1.400 horas de sol al afio y de temperaturas suaves con amplitud
térmica reducida, entre 8 y 15 °C, con temperaturas elevadas en el periodo
invernal (por encima de los 10 °C de temperatura media en el mes de enero),
con practica ausencia de heladas y con unas precipitaciones que se sitlan
entre los 1.200 y 1.400 mm, a lo que debe unirse una peculiar orientacion de la
sierra del Barbanza que produce una debilitacion estival de las precipitaciones,
que al combinarse con temperaturas relativamente altas en la misma época
induce a valores elevados de evapotranspiracion (superior a 800 mm) y
consecuentemente, una acusada influencia mediterranea en este periodo, con
temperaturas medias entre 15 y 24 °C, lo que claramente beneficia el cultivo

del vifiiedo.

La mayoria de los suelos son moderadamente &cidos, permeables, con baja

capacidad de retencion de agua y ricos en materia organica en su estrato
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superficial por el abundante depdsito de sedimentos y materiales recientes en
las laderas y pequefios valles de esta comarca. Son, en su mayoria, suelos
antiguos, profundos y de color oscuro por su contenido en materia organica, lo

que los hace calidos para el cultivo.

El sustrato litologico estd constituido en su mayor parte por afloramientos
graniticos del periodo Herciniano y rocas sedimentarias escasamente

metamorfizadas.

La proporcion de elementos gruesos es moderada, lo que aporta alta
permeabilidad y facilidad de laboreo, presentando una textura ligera, siendo la

mas habitual franca o franco-arenosa, con buen drenaje y adecuada aireacion.

Estos suelos son ademés sueltos y moderadamente acidos, especialmente en
zonas de ladera de escasa pendiente, resultando favorables para la

consecucion de excelentes calidades.

El vinculo de estos vinos con su zona geogréfica se basa también en la
reputacion obtenida en el mercado. Esta reputacion, reconocida incluso con
anterioridad a la obtencion formal de la proteccion, se refleja en datos tales

como.

- Hace ya mas de 400 afios, a principios del siglo XVII, cuando estas tierras
pertenecian al arciprestazgo de Iria, los documentos eclesiasticos nos dicen
que “todo alcanza muy buena tierra de pan trigo, mijo, centeno y vifias en que

se recoge razonable vino”.

- En esta época, en las rentas de la rectoral de San Pedro de Dimo (Catoira) se
hacia el siguiente reparto “los frutos se hacen veinte y quatro partes: las once
lleva el cura y las diez el cabildo de Santiago, y las tres el colegio mayor de
dicha ciudad. Vale la parte del cura quarenta cargas de todo pan y dos pipas de

vino”.

- Pascual Madoz en su “Diccionario geografico-estadistico-historico de Espafia
y sus posesiones de ultramar” (1845), comenta que estas tierras tienen “buena
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ventilacion, con clima templado y saludable. El terreno participa de monte y
llano, es de buena calidad. Produce cereales, legumbres, hortalizas, frutas y

bastante vino”.
b) Detalles del producto

Son vinos que deben mantener, como atributo fundamental, su juventud,
ligereza y suavidad, tanto en color como aroma y sabor, ademas de una

graduacion alcohdlica moderada.

Los vinos blancos presentan tonos amarillos dorado brillantes, con destacados
aromas florales y de frutas, boca ligera y fresca, de buen potencial aromatico y

con toques citricos al final.

Los vinos tintos presentan una capa media con tonos rojo picota y ribetes
violaceos, de estructura media y paso suave con aromas de frutas rojas y

silvestres con un toque final ligeramente tanico.
c) Interaccién causal

El registro de esta indicacion geografica protegida se basa tanto en las
caracteristicas especificas del producto, claramente vinculadas al medio natural
de produccion, como a la reputacion que ha alcanzado, basicamente en el

mercado gallego.

Los vinos elaborados conforme a las prescripciones de este pliego son fiel
reflejo de los efectos de las condiciones termopluviométricas y agrondémicas
para una vitivinicultura de calidad, a lo que debe sumarse el efecto del factor
humano que se concreta en el adecuado ajuste varietal (el vino es elaborado
mayoritariamente con variedades autéctonas de la zona, adaptadas al medio
natural), la implantacion de las vifias en los suelos francos, profundos y
permeables, caracteristicos de esta area geografica (que fueron secularmente
escogidos por los viticultores, con la sabiduria que dan los afios de experiencia)

y las correctas practicas culturales, entre las que destaca la poda y conduccién
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de las viflas, que se realiza manualmente y con maestria para hacer un

adecuado control del potencial vitivinicola.

Todas estas condiciones tienden a conferir a los vinos producidos en esta
comarca equilibrio y armonia, excelentes expresiones aromaticas y buenas

caracteristicas de conservacion.

La especificidad de los vinos de esta comarca y su reputacion sirvieron como
base para que la administracion espafiola los reconociese como “Vino de la

Tierra” en el afo 2006.

8. Requisitos aplicables
a) Marco juridico

Legislacién nacional:

- Orden APA/1406/2007, de 25 de abril, del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, por la que se publica la Orden de 11 de diciembre de 2006, de la
Consejeria del Medio Rural de la Junta de Galicia, por la que se reconoce la
Indicacion Geogréafica Protegida Vino de la Tierra de Barbanza e Iria y se
establecen las normas de su utilizacién en los vinos de mesa producidos en el

area geogréafica delimitada, y sus modificaciones posteriores:

Orden ARM/3246/2008, de 24 de octubre, del Ministerio de Medio
Ambiente y Medio Rural y Marino, por la que se publica la Orden de 28
de abril de 2008, de la Consejeria del Medio Rural de la Junta de
Galicia, que modifica la Orden de 11 de diciembre de 2006.

b) Requisitos adicionales.

En particular esta norma establece, entre otras obligaciones, las siguientes:
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Requisitos para la elaboracion y el embotellado:

- En las bodegas de elaboraciéon y/o embotellado Unicamente se
elaboraran y embotellaran vinos producidos a partir de uvas de la zona

delimitada.

- Las bodegas de elaboracion deberan comunicar a la autoridad de
control, con una antelacion minima de siete dias, la fecha de recepcién
de la vendimia, y deberan notificar también la finalizacion de ésta en un
plazo de 48 horas. Presentaran también a la autoridad de control, antes
del 10 de diciembre de cada afio, las declaraciones de entrada de uva y

de produccion de vino de la campafia.

- En la elaboracion de vinos monovarietales, al menos el 85 % de la uva

utilizada sera de esa variedad.

- Los vinos seran elaborados y embotellados en la zona geogréafica de
produccion delimitada. El transporte y embotellado fuera de la zona de
elaboracion constituye un riesgo para la calidad del vino, ya que se
puede ver expuesto a fenomenos de Oxido-reduccion, variaciones de
temperatura y otros, tanto mas graves cuanto mayor sea la distancia
recorrida. EI embotellado en origen permite preservar las caracteristicas
y calidad del producto. Este hecho, unido a la experiencia y
conocimiento profundo de las caracteristicas especificas de los vinos
adquiridos durante afios por las bodegas de la indicacion geogréafica
protegida Barbanza e Iria , hacen necesario el envasado en origen,
preservando asi todas las caracteristicas fisicoquimicas y organolépticas

de estos vinos.

- Las bodegas comercializadoras son responsables de que los vinos que
comercialicen cumplan las exigencias de la norma y someteran a todas
las partidas de vino, entendiendo por partida aquel volumen de vino
delimitado por la bodega que presenta caracteristicas homogéneas, a

los necesarios analisis, que podran ser realizados con los medios
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propios de la bodega siempre que queden reflejados en un documento
que incluya la identificacion de la partida. Este documento estard a
disposicion de la autoridad de control.

- El embotellado de estos vinos se realizara en botellas de vidrio con las

capacidades admitidas por la legislacion vigente

Requisitos de etiguetado

- El vino se comercializara con las correspondientes contraetiquetas
suministradas por la autoridad de control previa solicitud por parte de las
bodegas; en estas solicitudes las bodegas identificaran la/s partida/s a
embotellar y aportardn los correspondientes datos analiticos favorables

para considerar estos vinos como aptos.

- Todas las botellas llevaran una contraetiqueta numerada suministrada
por la autoridad de control, que incluira el logotipo de la indicacién

geografica que figura en el anexo de este pliego de condiciones.

- Para la indicacion geografica protegida “Barbanza e Iria” el término
tradicional al que se refiere el articulo 118 duovicies apartado 1 letra a)
del Reglamento (CE) n°® 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de
2007, Reglamento Unico para las OCM, es: “vino de la tierra”. Segun se
establece en el articulo 118 sexvicies.3.a) del citado Reglamento, tal
mencion tradicional podra sustituir en el etiquetado de los vinos a la

expresion “indicacion geografica protegida”.
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9. Controles.

a) Autoridad competente y de Control.

Autoridad Competente.

Nombre: Direccion General de Innovacion e Industrias Agrarias y Forestales.
Conselleria de Medio Rural.
Xunta de Galicia.

Direccion: Avda. Camifio Francés, 10. 15703 Santiago

Teléfono: 0034 981 540 020

Fax: 0034 981 540 018

Correo electronico: dxiiaf@xunta.es

Autoridad de control.

Nombre: Instituto Galego da Calidade Alimentaria (INGACAL).

Direccion: Pazo de Quian, s/n. Sergude. 15881 Boqueixdén (A Corufia)

Teléfono: 0034 881 997 276

Fax: 0034 981 546 676

Correo electronico: ingacal@xunta.es

El INGACAL es un ente de derecho publico, dependiente de la Conselleria do
Medio Rural de la Xunta de Galicia, encargado de la comprobaciéon del
cumplimiento del pliego de condiciones.
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b) Tareas de control
b.1) Alcance de los controles.
Analisis quimicos:

El INGACAL verifica que los elaboradores realizan analisis quimicos de todas
las partidas de vino para comprobar que cumplen los requisitos establecidos en

el punto 2 de este pliego de condiciones.

El INGACAL entrega contraetiquetas con una codificacién especifica para cada
botella de cada partida destinada a ser comercializada con la Indicacion
Geografica Protegida Barbanza e Iria que se ajuste a los parametros
establecidos. Las partidas que no reunan las caracteristicas analiticas del
punto 2 de este pliego de condiciones no obtendran las contraetiquetas y no
podran ser comercializadas bajo el nombre de la indicacion geografica

protegida.
Operadores:

El INGACAL comprueba que los operadores tienen capacidad para cumplir los
requisitos del pliego de condiciones. En particular comprueba que los
elaboradores disponen de un sistema de autocontrol y trazabilidad que permite
acreditar las especificaciones en cuanto a: procedencia de uva, variedades
empleadas, rendimientos de produccion, rendimientos de extraccion de mosto,

y analisis de los parametros quimicos.
Productos:

El INGACAL, mediante toma de muestras, verifica que el vino comercializado
bajo la indicacién geogréafica cumple las especificaciones establecidas en el
punto 2, utiliza adecuadamente la contraetiqueta asignada y se cumplen las

demas condiciones que se recogen en este pliego de condiciones.
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b.2) Metodologia en los controles en la verificacién anual.
Controles sistematicos.

El INGACAL realiza controles sistematicos del sistema de autocontrol de los
operadores que elaboran o comercializan vino bajo el amparo de la indicacion

geografica protegida con los objetivos siguientes:

- Verificar que la uva, el mosto y el vino son originarios de la zona de

produccion.

- Controlar el cumplimiento de las especificaciones en lo referente a variedades

y rendimiento de produccién de uva.

- Comprobar que se realiza una gestién de la trazabilidad desde la produccién
de uva hasta el envasado.

- Comprobar que se realizan analisis quimicos de todas las partidas de vino
que permitan acreditar el cumplimiento de las caracteristicas definidas en el

punto 2 de este pliego de condiciones.
Controles aleatorios.

El INGACAL hace controles aleatorios para comprobar la trazabilidad de las

partidas y el cumplimiento de los parametros analiticos.
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ANEXO |

SITUACION Y DELIMITACION DE LA ZONA GEOGRAFICA

ANEXO Il

LOGOTIPO DE LA INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA

BARBANZA E IRIA
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